
EPICES EN COULEURS 

 

 

 

Service d’organisation de vos évènements : mariage, anniversaire,  
réception, walking dinner et catering des sociétés… 

 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

…accompagné d’une cuisine sucré-salé d’ici et d’ailleurs… 

 

 
 

Pour plus d’informations, veuillez contactez SERIFI ABI 
au (0032)488.81.71.61 ou www.adagiocatering.be 

http://www.adagiocatering.be/


MENU ORIENTAL 
~~~~~~~~~~~~~~~~ 

ACCUEIL 

 

Dattes fourrées pâte d’amande/noix et lait 

Jus de fruits avec petits fours (zakouskis divers) 
Softs et eau 

 

ENTRÉE 

 

Salade royale 
OU 

Pastella poulet 
OU 

Pastella fruits de mer 
OU 

Autre (à votre convenance suivant un budget équivalent) 
 

PLAT  
 

Souris d’agneau à la marrakchi (sucré/salé) accompagnée de 
fruits secs, pruneaux, abricots,… 

OU 
Jarret d’agneau (à votre façon et selon votre souhait) 

OU 
Tajine de poulet à la « Marocaine » (olives, citrons et 

oignons confits) 
OU 

Poissons à la « Tangéroise » (farce de vermicelles et fruits de 
mer ou accompagnés d’un trio de poivrons aigre-doux et 

scampis) 
 

DESSERT 

 

3 pâtisseries marocaines et/ou réductions occidentales 
accompagnées de thé ou café 

 


